Nazwa zajeé:

Projektowanie systemdéw przetwdrstwa rolno-spozywczego ECTS |5

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Designing of Agro-food Processing Systems

Zajecia dla kierunku studiow:

Zarzadzanie i Inzynieria Produkgji

Jezyk wyktadowy:

Polski Poziom studidw: drugi

Forma M stacjonarne
studiow: [ piestacjonarne

[ obowigzkowe Numer semestru: 2 M semestr zimowy

M do wyboru

Status zaje¢: [ podstawowe

M kierunkowe [ semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: WIP-ZP-S2-022-40-19

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Jednostka realizujaca:

Jednostka zlecajgca:

Zatozenia, cele i opis zajec:

Zapoznanie studentéw z metodami projektowania zaktaddw przemystu rolno-spozywczego oraz
zdobycie przez nich umiejetnosci samodzielnego wykonania projektu.

Tematyka zaje¢ obejmuje zagadnienia ogdlne dotyczace celu projektowania, organizacji procesu
projektowania, zasad przygotowania dokumentacji projektowej zaktadow a takze znaczenie
zatozen techniczno-ekonomicznych. Lokalizacja obiektow przemystowych, ogdlna charakterystyka
zaktaddw poszczegdlnych branz. Zagadnienia dotyczgce projektowanie procesu technologicznego i
produkcyjnego w zakresie wyboru programu produkcyjnego, wyboru metod produkcji.
Opracowanie schematdw procesu technologicznego, wykonanie bilanséw materiatowo-
energetycznych dla procesu produkcyjnego, dobdr maszyn i urzadzen, rozmieszczenie aparatow i
urzadzen na hali produkcyjnej. Projektowanie infrastruktury dodatkowej. Projektowanie zaktaddéw
przemystu rolno-spozywczego z uwzglednieniem ochrony srodowiska, zagadnien BHP i p-poz

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) WYKIAAY .o ; liczba godzin 30;
D) CWICZENIA ettt st ; liczba godzin 30;

Metody dydaktyczne:

Wyktad, ¢wiczenia laboratoryjne

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Efekty uczenia sie:

Wiedza:
01 - Student ma wiedze z zakresu

Umiejetnosci:

02— Student potrafi wykonaé Kompetencje:

projektowania technologicznego i | projekt zaktadu przemystu| . ...
produkcyjnego zaktaddéw | rolno-spozywczego 72 I
przemystu rolno-spozywczego. uwzglednieniem czynnikéw

srodowiskowych.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Efekty 01-02 — praca projektowa, zaliczenie projektu

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Prace projektowe

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Projekt — 100 %

Miejsce realizacji zajec:

Sale dydaktyczne

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Dtuzewski M. (red.). Zarys projektowania zaktadow przemystu spozywczego, WNT, Warszawa, 1987.
2. Bilka B., Tomaszewska M., Grzesiriska W. Projektowanie technologiczne zaktadéw przemystu spozywczego. Wybrane
zagadnienia. Wyd. SGGW, Warszawa. 2011.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:




Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

130 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

3,6 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektow dla programu

studiow dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt

kierunkowy*)

01 - Student ma wiedze z zakresu projektowania | K_WO03, K_W04 2
technologicznego i  produkcyjnego  zaktaddw

przemystu rolno-spozywczego.

02— Student potrafi wykonaé projekt zaktadu | K_UO7 2

przemystu rolno-spozywczego z uwzglednieniem
czynnikdw Srodowiskowych.

*)

3 —zaawansowany i szczegétowy,

2 —znaczacy,

1 — podstawowy,




